
Tradición y modernidad…

Tabla de quesos nacionales, regañás y 
confitura de higo

Nuestras bravas especiadas y ahumadas

Croquetas de rape y puerros con mango chili

Rollito crujiente de langostinos al ajillo 
coreano y piña asada al Jerez

Patacón pisao de cochinita pibil con guacamole 
al mortero y cebolla encurtida 

Ceviche de corvina con ají amarillo, leche de 
tigre, maíz crujiente y aguacate chafado

 

Tartar de atún picante, aguacate de la 
Axarquía y gazpacho picoso de tomate 
Raff verde     

Aguacate frito en panko, mahonesa de 
gochujang y nube de parmesano    

Ensalada de lollo verde, pollo adobado en miso, 
nueces garrapiñadas, cherry y vinagreta de 
cítricos

Falso pionono de foie con manzana a la sidra 
y almendras tostadas

Nuestra rusa con atún confitado en AOVE,
edamame y polvo de olivas negras 

Ensalada de tomate castellano con burrata 
Pugliese y pesto con almendras tostadas    

Pastelas de la Alcazaba de cordero,
almendras y menta  

Ácidos, dulces, picantes….

 

* Nuestros platos son adaptables;

si tienes alguna intolerancia

o alergia, consúltanos

1€ de este plato se destina a la Fundación Grupo Premium
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IVA incluidoServicio de pan: 1,20€ por persona

Tarta de requesón al horno, chantilly 
casera y fresas estofadas  

Brownie de chocolate blanco, muselina de 
pistacho y sorbete de frambuesas

Selva negra glaseada en chocolate negro, 
cremoso de vainilla y helado de cerezas 

Espuma de tiramisú en copa y tres leches 
de café y Baileys 

Arroz con leche de almendras, teja crujiente 
y cristal de azúcar demerara  

¿Buscas un final dulce?
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Costilla de vaca glaseada con 
sésamo-lemongrass y patatas salteadas 
con ajo-perejil         

22

Flamenquín de presa ibérica relleno de cebolla 
caramelizada sobre parmentier de patata y 
queso de cabra y pimientos del Padrón 
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Bacalao confitado sobre salteado de garbanzos,
acelgas y crema ahumada de pimientos 
choriceros y sobrasada

Tira asada de ibérico de bellota adobada 
sobre verduras asadas y mojo verde de 
anarcados fritos

Pato laqueado con miel de tamarindo y wok 
de arroz con coco y cacahuetes tostados      

Corvina al curry de boniato asado, jengibre 
y galanga con arroz basmati

Salmón asado con velouté de vermut blanco 
y lima sobre verduras salteadas al ajillo

Segundos llenos de colores…
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